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IT- Situata a CazzaŶo di TƌaŵigŶa ;VRͿ, Ŷel Đuoƌe 
della ValtƌaŵigŶa, l`AzieŶda CoŶtƌi F.lli ĐoŶ il 
pƌopƌio fƌaŶtoio pƌoduĐe uŶ Olio EǆtƌaǀeƌgiŶe 
di Oliǀa di Ƌualità, segueŶdo il ŵetodo 
dell’estrazione a freddo. 

EN- LoĐated iŶ CazzaŶo di TƌaŵigŶa ;VRͿ, iŶ the 
heaƌt of ValtƌaŵigŶa, the CoŶtƌi F.lli Faƌŵ aŶd its 
oǁŶ oil ŵill ŵake a high-ƋualitǇ eǆtƌa ǀiƌgiŶ oliǀe 
oil using a cold press method. 

DE- GelegeŶ iŶ CazzaŶo di TƌaŵigŶa ;Pƌoǀ. 
VeƌoŶaͿ iŵ HeƌzeŶ des Tals ValtƌaŵigŶa eƌzeugt 
deƌ Betƌieď CoŶtƌi F.lli ŵit seiŶeƌ Ölŵühle 
Ƌualitaiǀ hoĐhǁeƌiges Ŷaiǀes OliǀeŶöl eǆtƌa ŵit 
der Methode des Kaltpressens. 

FR- SituĠe à CazzaŶo di TƌaŵigŶa ;VRͿ, au Đœuƌ 
de la ValtƌaŵigŶa, l’eŶtƌepƌise CoŶtƌi F.lli possğde 
son propre pressoir avec lequel elle produit une 

huile d’olive extra-vierge de haute qualité issue 

de la pression à froid. 

Olio Extra vergine di oliva 

100% italiano

 

QuaŶità pƌodota\ƋuaŶity\Heƌgestellte MeŶ-

ge\ƋuaŶité pƌoduite:  ϵϰ0 kg

Vaƌietà di oliǀe\type of oliǀes\OliǀeŶǀa-

ƌietäteŶ\Ƌualités des oliǀes:  40% grignano - 

15% frantoio - 10% leccino - 10% favarolo - 10% 

pendolino - 10%  piangente - 5% composta

PƌoduzioŶe totale di olio\total pƌoduĐioŶ of 
oil\ÖlpƌodukioŶ iŶsgesaŵt\pƌoduĐioŶ totale 
d’huile: ϯ0ϴϮ kg

IŶteŶsità fƌutato\fƌuity iŶteŶsity\FƌuĐhiŶ-

teŶsität\fƌuité : fƌutato ŵedio\ŵediuŵ fƌuitǇ\ 
ŵitelfƌuĐhig\fƌuitĠ ŵoǇeŶ

Tipo di ĐoŶfezioŶe\paĐkagiŶg\VeƌpaĐkuŶgeŶ\ 
eŵďallage: ǀetƌo\glass\Glas\ǀeƌƌe 

Modalità di ƌaĐĐolta\haƌǀesiŶg ŵethod\EƌŶte\
Đueillete: ďƌuĐatuƌa a ŵaŶo e ŵeĐĐaŶiĐa\ haŶd 
piĐked aŶd ŵeĐhaŶiĐal\ PlüĐkeŶ peƌ HaŶd uŶd 
ŵeĐhaŶisĐh\ à la ŵaiŶ et ŵĠĐaŶiƋue

Foƌŵa di alleǀaŵeŶto\gƌoǁiŶg ŵethod\Foƌŵ 
des AŶďaus\éleǀage: ǀaso\ ǀase\VaseŶfoƌŵ\ 
vase

spaĐĐio azieŶdale\shop\Betƌieďsǀeƌkaufsstelle\
ďouiƋue  


